% RED DE
INNOVACION

JORNADAS DE FORMACION o
MICOLOGICA ONLINE

MODULO 1: GESTION DEL RECURSO MICOLOGICO EN CASTILLA Y LEON:
PRODUCCION Y RECOLECCION

22 de Junio

16:00 h. Presentacion de las Jornadas. Jorge Llorente Cachorro, Viceconsejero de
Desarrollo Rural (Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural) y José Angel
Arranz Sanz, Director General de Patrimonio Natural y Politica Forestal (Consejeria de
Fomento y Medio Ambiente).

16:20 h. Especies micoldgicas silvestres comercializables y posibles confusiones. Luz
Marina Fernandez Toirdn, Profesora Titular Produccion Vegetal, EIFAB, UVA.

17:05 h. Intoxicaciones por setas. Ana Hergueta, Farmacéutica Consejeria Sanidad.

17:50 h. MIKOGEST: Técnicas de andlisis Big data al servicio de la gestion sostenible del
recurso micolégico. José Miguel Altelarrea, Técnico Fundacion CESEFOR (Centro de
Servicios y Promocion forestal y de su Industria de Castilla y Ledn).

23 de Junio

16:00 h. Presentacién de las Jornadas. Agente de Innovacién Rural.

16:05 h. Truficultura en Ecoldgico en Castilla y Ledn: alternativas para la optimizaciéon de un
cultivo de alto valor. Dra. Beatriz Agueda. Féra Forest Technologies. Dr. José C. Santana.
Sorbus Bosques Multifuncionales.

16:35 h. Sostenibilidad productiva: Cultivo de Setas en el bosque. Leandro Meléndez,
Gerente FUNGI NATUR.

17:05 h. LIFE MycoRestore: Uso innovador de recursos micoldégicos para bosques
productivos y resilientes amenazados por el cambio climdatico en el mediterrdneo. Julio
Javier, Catedratico Universidad de Valladolid.

17:35 h. Gestiéon y Ordenacion del Recurso Micolégico en Castilla y Ledn. José Anfonio
Vega, Director técnico de la Asociacion Montes de Soria.

MODULO 2: SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LOS PRODUCTOS MICOLOGICOS
24 de Junio

16:00 h. Presentacién de las Jornadas. Agente de Innovacién Rural.

16:05 h. Seguridad alimentaria y Etiquetado. Cristina Aldavero, Dra. Ingeniera Agrobnoma
Universidad Europea Miguel de Cervantes. Técnica Calidad Espora Gourmet S.L.

17:45 h. APP Mico QR: sistema clave para la trazabilidad. Rodrigo Gémez, Jefe TIC
Fundacion CESEFOR (Centro de Servicios y Promocion forestal y de su Industria de Cyl).

MODULO 3: TECNOLOGIA E INNOVACION EN LA TRANSFORMACION Y CONSERVACION DE HONGOS
30 de Junio

16:00 h. Presentacién de las Jornadas. Agente de Innovacién Rural.

16:00 h. Tecnologias innovadoras para la conservacion en fresco y transformacion.
Principales problemas en la conservaciéon de hongos. Daniel Rico Bargues, Técnico ITACyL
(Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Ledn).

17:00 h. Posibilidades de cocina micolégica con especies poco comunes. Carlos Aldea,
Chef Parador Soria.
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